; Samedi 23 Mars 2024

b1 Le midi

BioTiLull

Entrée

Verrine de créme de betterave rouge au fromage de chévre *
Ou
Creme brulée de potimarron au Parmesan *

Plat

Carbonade flamande
Ou
Boulettes aux épinards et fromage de chevre *
Ou
Filet de saumon vapeur et sa sauce *

Accompagnement de légumes du jour et de saison
Dessert
Gateau moelleux au chocolat Biotifull *

Ou
Verrine crémeuse aux poires et coulis de chocolat noir *

* Naturellement sans gluten
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